SKK 0660
SÜNDMUSKORRALDUS

AINEPROGRAMM

	Õppeaine maht: 
	2 AP / 3 EAP

	Auditoorse õppetöö vormid (30t)
	
Loeng
Harjutus/seminar
Praktikum

Päevaõpe
2
12
16
Kaugõpe
##
##
##

	Kontrollivorm:
	arvestus 

	Õppeaine eesmärgid:
	Toitlustusteenuse praktiline korraldamine ja müük:

· omandatud toitlustusteenindusalaste teadmiste kinnistamine praktilises tegevuses;

· teenindussündmuse kui terviku kogemine;

· meeskonnatöö tähtsuse teadvustamine õnnestunud ürituse eeldusena

	Aine õpitulemused:

väljendavad ootusi õppijale õppeprotsessi lõppedes, õpitulemused on hinnatavad
	Õppija oskab planeerida, praktiliselt teostada ja analüüsida toitlustusteenusega üritust.

Õppija oskab töötada meeskonnas

	Õppejõud:
	Eeve Kärblane

	Eeldusained:

õppeaine läbimise eeltingimused
	SKK 0650

	Õppeaine sisu:
	käsitletavate teemade loetelu koos ajakavaga

	Teema


	Sisu
	Tundide arv

	Sissejuhatus
	Ülesande püstitus.

Konkreetsed tööjuhendid ja nende selgitus. Töökorraldus. 
	2

	Kavandamine

S
	Sündmuse kavandamine vastavalt töörühmadele,

konsultatsioonid
	8

	Teostus

P
	Sündmuse praktiline teostamine ja juhendamine
	16

	Analüüs

S
	Toimunu igakülgne analüüs ja hinnangu andmine
	4


	Hindamisviisid ja –kriteeriumid:

õpieesmärkide saavutamise hindamise viis ning õpiväljundite omandamise tase (teadmiste kontroll)
	Suuline arvestus:

Eelduseks on osalemine ürituse kõigis etappides.

Isikliku tööpanuse analüüsi esitamine

Nõuetekohaselt vormistatud rühmatöö esitamine ja osalemine kaitsmisel

	Põhiõpik(ud):
	

	Täiendav kirjandus:
	Ajakirjad Köök; Oma Maitse; Toit ja tervis; Good Food

	Metoodilised abi​materjalid ja interneti​viited lisamaterjalidele:
	Tööjuhendid töörühmadele; analüüsijuhend; vormistamisjuhend

http://www.kokaraamat.ee/
http://www.veinimaailm.ee/
http://www.chef.ee/
http://www.nami-nami.pri.ee/


	Iseseisva töö korraldus:
	Ürituse täielik ettevalmistamine ja läbiviimine vastavalt töörühmale ja –juhendile

Kirjaliku rühmatöö vormistamine tehtu kohta


Esitamiskuupäev:
